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SYLWESTER 2013
MENU SYLWESTROWE 175Z£/0S

S0

GODZINA 20:00

e ZAKASKI

Carpaccio z poledwicy zakrapiane sosem balsamicznym

e ZUPA
Krem z pieczarek z grzankami lub
Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazylia

¢ KOLACJA CIEPEA 2,5 SZT./OS
Marynowane w ziotach poledwiczki wieprzowe podane
na grillowanych jabtkach
Zapiekana pier$ kurczaka z ptatkami parmezanu podana
na szpinaku z wedzonym boczkiem
Medalion z indyka z ananasem na grzance
Marynowana karkéwka pieczona podawana z sosem
Losos grillowany z cytryna

e DODATKI WARZYWNE

Warzywa grillowane

Suréwka z marchwi z dodatkiem chrzanu tartego

Suréwka z czerwonej kapusty z dodatkiem wiejskiej $mietany
Buraczki z chrzanem

e DODATKI

Grzyby lesne ze $mietang

Ryz z pomidorami

Ziemniaki zapiekane z ziolami
Kluseczki $laskie

® SOKI

Pomaranczowy ,jabiko, czarna porzeczka
Woda mineralna gazowana po 1L

90

GODZINA 21:30

¢ CIASTO

Szarlotka na cieplo z lodami

Owoce w stot

GODZINA 23:00

o ZAKASKI ZIMNE

Tartoletka z fososiem wedzonym z kaparami
Barszcz
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*PLYTY Z ZAKASKAMI 2,5 PORCJ1/0S
Sandacz w galarecie
Poledwica wolowa nadziewana kurkami
Galantyna z kurczaka faszerowana
Galaciki z kurczaka
Indyk w maladze z brzoskwinia
Deska seréw z winogronem
Deska wedlin z piklami
Sos tatarski
Mix salat z sosem vinaigrette
Safatka jarzynowa w szynce rzymskiej
Pieczywo
Masto

S

POENOC ‘
POKAZ SZTUCZNYCH OGNI I FAJERWERKOW

Szampan

® CIASTO (W STOL)
Sernik
Makowiec
Tarta z owocami

GODZINA 1:00

Pstrag pieczony z ziotami

900

GODZINA 2:30

o ZUPA

Zurek staropolski z boczkiem i bialg kielbasa podany
w chlebie

e DANIE GEOWNE
Golonka gotowana
Schab nadziewany §liwka wedzong duszony w mleku
Bigos staropolski

Kawa i herbata do woli
0,51 wodki na pare
1 szampan na stolik




